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. Laver le moule avant la premiére utilisation.
. Huiler la surface intérieure ou la graisser avec du beurre ou de la margarine avant de mettre au four.
. Attendre quelques minutes avant d'enlever le gateau du moule.
. Ces produits ne doivent pas étre mis en contact direct avec des sources de chaleur ou des flammes.
N OTI C E . Utiliser exclusivement dans les fours traditionnels (pas le micro-ondes).

. Ne pas utiliser d’ustensiles pointus, de poudres abrasives ou de la paille de fer, pour éviter de rayer la

D'ENTRETIEN surface de la plaque.
. Ne pas dépasser la température maximum de 230°C.
. Pour le nettoyage du moule (aprés chaque utilisation), nous recommandons le lavage a la main avec des
détergents liquides et il est recommandé d’essuyer le moule immédiatement aprés le lavage.
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Ne pas mettre le moule vide dans le four, risque d'endommagement compromettant la qualite du produit.

Corps en métal Fonte d’aluminium

D 0 N N E ES Revétement intérieure Anti-adhérent
TECH N I QU ES Couleur externe argent

Couleur interne champagne

FACILE UTILIZZO
OTTIMI RISULTATI

LIGNE 3 ~—~=~l  EXCELLENT DEMOULAGE ET ANTIADHESIF
U EXCELLENT RESULTS Excellent antiadhésif qui garantit d’excellents résultats avec un minimum
AVA N TAG E S FACILE A UTILISER d'effort, garantissant présentations efficaces.
- EXCELLENTS RESULTATS

LIGNE
PLUS

Tous les moules Guardini

en acier avec revétement
anti-adhérent ne contiennent
pas BPA et PFOA.

Température Antiadhérence Couches Résistance Garantie
antiadhésives aux rayures

Recommandé par les Patissiers
de I.F.S.E., la plus innovante I
ecole italienne de haute cuisine
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