RICORRENZE

TAGLIABISCOTTI

_ala
Guardini

ISTRUZIONI
PER LUSO

1. Lavare i tagliabiscotti prima di utilizzarli la prima volta.

2. Stendere la pasta e premere i tagliabiscotti per dare la forma desiderata.
3. Non utilizzare in forno.

4. Non lavare in lavastoviglie.

5. Per una maggiore durata dei tagliabiscotti si consiglia di asciugarli accuratamente subito dopo il lavaggio.

DATI
TECNICI

Materiale Banda stagnata

USIE
DIVIETI
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RICORRENZE

STAMPI PER PAN DI SPAGNA

Guardini

. Lavare lo stampo prima di utilizzarlo la prima volta.

. Ungere leggermente linterno con olio, burro o margarina prima di utilizzarlo.

. Utilizzare esclusivamente in forni tradizionali (no microonde).

. Non superare la temperatura massima di 250° C.

. Larticolo resiste a tutti i tipi di lavaggio; tuttavia, per una maggior durata, si sconsiglia l'uso della
lavastoviglie. In tutti i casi, € consigliabile asciugare lo stampo immediatamente dopo il lavaggio.

ISTRUZIONI
PER LUSO
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DATI
TECNICI

Materiale Acciaio inox

A - Incidi direttamente la torta.

IDEE PER
LUTILIZZO

B - Incidi i dischi di pan di spagna
e farcisci.

C - Versa limpasto direttamente
nello stampo.
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