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COPPA DEL MONDO

N 4 DITIRAMISU

Tiramisy World Cup, nata a Treviso
da un’idea di Twissen, knowledge
company focalizzata sulla gestione
dei progetti turistici, & una compe-
tizione amatoriale che decreterd
il miglior “pasticcere” e la miglior
ricetta, originale o creativa di Tira-
mis0. La sfida, infatti, si svolgerd su
due fronti: da un lato la ricetta ori-
ginale, che prevede gli ingredienti
tradizionali, dallaltra una ricetta
creativa, che lascia spazio ad ag-
giunte personalizzate. l'arduo com-
pito di assaggiare tutti i dolci e deci-
%" dere a chi andré la Tiramiso World
- Cup 2017 sara conferito ad una
giuria composta da professionisti,
foodblogger e Giudici Buongustai.
L'occasione sard perfetta per visitare
Treviso, una delle citta della tradizione di questo dolce
delizioso, che ha un ricco patrimonio artistico e gastro-
nomico tutto da... assaporare.

info: www.firamisuworldcup.com
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Ottetre FRANTOI APERTI

MNovembse

E’ tutto pronto in Umbria
per 'a ventesima edizione
di Frantoi Aperti, la mani-
festazione che vi condurra
alla scoperta di questa ge-
nerosa terra ricca di pro-
dotti tipici, primo fra tutti
I'Olio Extravergine di Oli-
va Dop Umbria. Durante
i cinque fine settimana nei
piccoli  borghi medievali
aderenti all’iniziativa sara possibile degustare prodot-
ti agroalimentari di qualita tra cui I"olio extravergine
di oliva appena franto, partecipare a scuole di assaggio
di olio, a visite guidate, a trekking tra gli ulivi, alla
raccolta delle olive e a molte altre attivita interessanti
rivolte ad adulti e bambini.

info: www.frantoiaperti.net
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EDITORIALE

Care amiche
€ amici...

Frittelle e tortelli, i
classici bocconcini irresisti-
bili in tutti i periodi dell’an-
no, in armonia con la sta-
gione che volge al freddo,

tornano a profumare di * = -
fritto e di vaniglia le nostre

case e confortano le pigre serate che si allungano
sempre di piti. Sono molti i peccati di gola che ci
possiamo concedere in questo mese, quasi a con-
solazione di giornate faticose e piene di impegni,
a partire dal mascarpone, un ingrediente
che non ¢ secondo a nessuno in ('ll(ln'll
a golosita, per finire con la robiola, delicala e
intensa, molto ben sposata in tante ricette che vi
proponiamo. E che dire delle regine dell’autunno?
Le mele: dolci. acidule, farinose o croc-
canti: le pere: cosi succose che corona-
ne con successo insuperabile crostate e
plumcake morbidi e invitanti. “A piccoli
passi verso linverno™, cosi intitoliamo il servizio da
pagina 22 e seguenti, per farvi gustare gli aromi e
i sapori di arance, mandorle, noci, pistac-
chi e nocciole, un vero caleidoscopio di
frutia secea, ricea di nutrienti oltre che di gu-
sto. Impariamo, in questo numero, anche a cono-
scere la stevia, un doleificante naturale
molto intenso ed efficace, perfeito anche
nelle elaborasioni dolciarie e, infine, se invitiamo
gli amici a cena, allestiamo una serata tranquilla
davanti alla TV: potremo godere di una rilassante
compagnia, dialogare lontano da trambusti e af-
Jollamenti e, naturalmente, sgranocchiare in santa

pace qualcosa di buono e di dolce.
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Trovaci su n

CARE PIU’'DOLCINE E PIU’DOLCINI

volete scambiare due chiacchiere con noi2
Vi aspettiamo su Facebook di pitDOLCI, il
luogo ideale per condividere ricette, foto e
scambiare chiacchiere fra appassionati di
pasticceria.

@ Tutti i diritti riservati
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FESTA DELLA CASTAGNA

Proseguira fino al 5 Novembre la
Festa della castagna. Iniziata lo
scorso 12 Oftobre, la tradizionale |
festa dedicata al frutto dell’autunno
& in programma a Lana e nei dintor-
ni di Bolzano (Tesimo, Prissiano, Fo-
iana). la manifestazione soffolinea
l'importanza della castagna come “5E i
alimento della popolazione contadina. Ricco il panorama delle
proposte che vedra susseguirsi la degustazione di prodotti a base
di castagna, uno showcooking all’aperto per con gli chef all’opera,
musica e balli tradizionali, mercatini contadini e artigianali, indi-
menticabili castagnate e tanto altro ancora.

info: www.lana.info/it

GARDA CON GUSTO -
PNoiiemibve CARNE SALADA & CO.
Il Palameeting del Parco Lido di Riva del Garda ospitera la manifesta-
zione dedicata alle eccellenze gastronomiche del ferritorio, prime fra
tutte la Carne Salada. Ma non solo: sard affiancata da altre preliba-
tezze locali, quali I'olio extravergine d'cliva, il Broccolo di Torbole, il
pesce di lago, le verdure della Val di Gresta, poi ancora le birre, i vini,
i caffe e i dolci. In cittds si riuniranno produttori, ristoratori e chef per
raccontare |'arte culinaria di questo ferritorio. Ci saranno degustazio-
ni, mercato gourmet (con prodotti bio e chilometri 0), intrattenimento e
seminari. inlf@: www.gardatrentino.it/gardacongusto

GOLOSARIA A MILANO

Gli spazi del Mi.Co - Fieramilanocity a Milano
accoglieranno la nuova edizione della ras-
segna di cultura e gusto ideata dal giorna-
lista Paolo Massobrio. che ospita i piccoli
produttori di prelibatezze provenienti dal-
le regioni italiane. selezionati dal best sel-
ler il Golosario, che debutta con Uedizione
2018. Tema di questa edizione sara il con-
cetto di “Oltre il buono™. Fra gli argomen-
ti trattati: il bere miscelato di nuova gene-
razione, una selezione dei 100 migliori vini
d’Italia e nuovi cuochi, che porteranno in

Nevembre

scena Uevoluzione della cucina italiana.
info: www.golosaria.it

Novembre

SAGRA DELLA PERA YOLPINA E
DEL FORMAGGIO STAGIONATO

Lautunno a Brisighella, sulle colline di Ra-
venna, attende tutti i buongusici con la ras-
segna “4 sagre x 3 colli”. Vi segnaliamo la
Sagra della pera volpina e del formaggio
stagionato, un mercato dei frutti autunnali e
dei prodotti tipici della collina, come la pera
volpina. La ricetta tipica vuole che le pere
volpine vengano cotte in un buon vino rosso
aromatizzato con chiodi di garofano e can-
nella. Da assaggiare.

infoe: www.brisighella.org
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dimenticabili.

( doleett...

Coinvolgiamo i piccoli di casa,
perche in cucina ¢ bello stare
insieme.

* Doleemente

Piccole coccole
quotidiane.

Sn pii...

Agenda del mese
La vetrine delle novita

@ Tutti i diritti riservati
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RE PANETTONE®

La manifestazione dedicata al
panetione taglia il traguardo
della decima edizione milane-
se e della terza napoletana. Le
date da segnare in agenda sono
25 e 26 novembre a Milano e
2 e 3 dicembre a Napoli. Le-
dizione milanese si terra nella
nuova sede, presso la Fabbrica

Orobia 15, con un programma ricco di eventi fra cui an-
che il lancio della Certificazione Re Panettone®, linizia-
tiva pensata per offrire agli amanti del dolce milanese
prodotti freschi durante tutto Uanno, presso le sedi dei
pasticcieri aderenti. L'elemento distintivo dei prodot-
ti certificati tutto 'anno sara un bollo con ologramma.
Entrambi gli appuntamenti prevedono esposizione e ven-
dita, momenti di degustazione, incontri con i pasticcieri.
approfondimenti tematici e laboratori sensoriali. Sono
attesi quaranta e pit pasticcieri a Milano e venticinque a

MODENA @
BENESSERE
FESTIV‘A l‘ \(.'t'cﬂtétc

L'appuntamento con il be-
nessere a 360 gradi & fis-
sato a ModenaFiere, dove
vi attenderanno oltre 200
espositori  specializzati in
discipline bio-naturali. Fra
le novita dell'edizione 2017
segnaliamo uno spazio ri-
servato alle proposte gluten
free, dove i celiaci potranno
trovare prodotti e servizi del-
le migliori aziende del setto-
re con nuove idee per 'uso
degli alimenti senza glutine.
info: www.modenabe-
nessere.it

Napoli, tutti pronti a_farvi scoprire il meglio della produ-

zione artigianale nazionale.
info: www.repanettone.it

PIOGGIA DI STELLE PER IL GRUPPO ID AL SUPERIOR TASTE

AWARD 2017

Tre Stelle d’oro per Industria Dolciaria Borsari (Gruppo
Muzzi), che ha ottenuto il massimo riconoscimento alla
qualita dei prodotti, attribuito a livello mondiale dall’In-
ternational Taste and Quality Institute (iTQi) di Bruxelles,
ai marchi Muzzi Antica Pasticceria, Giovanni Cova & C.,
Borsari e Scar Pier. Ulstituto ha attribuito le Tre Stelle al
Panettone Imbibito al Passito di Pantelleria delle Cantine
Miceli, oltre che al Pandoro Classico dell'azienda artigia-
nale Muzzi Antica Pasticceria, attiva dal 1795. Le Tre Stelle
sono state assegnate anche al Pandoro Classico delle ri-
speftive aziende: Giovanni Cova & C., emblema del gusto
milanese, Borsari, che si ispira alla tradizione dei dolci di
Verona, e Scar Pier, che prende origine dal maestro pastic-

&Wcm&

cere Pietro Scarpato.

Indirizzi

Si ringraziano , Baldassare Agnelli
www.pentoleagnelli.it , Ballarini www.ballarini.it
per gli strumenti di cottura e Guardini
www.guardini.com, Silikomart ww.silikemart.com
per |'afirezzatura di pasticceria.

CREATIVE TOPS, DISTRIBUTORE ESCLUSIVO PER LITALIA
ERRE COOK SRL, , tel. 030/8982777, www.errecook.com
DECOCHIC, tel. 0445/372396, www.decochic.it

D&D (DOMUSBDESIGN) E UN MARCHIO DI GAMMA
STEEL SRL www.d ddesign.it info@: 1.it
EASY UFE, tel 030 6850825, www.easylifedesign.it
GUSTOECO, mail info@gusioeco.com

LORENZON GIFT, tel. 011/9876410, www.lorenzongift.it
PALAIS ROYAL, distribuito da Lamart, lamari@lamert.it,
www.lamart.it

PINTI INOX, tel. 030/89351, wwaw.pinti.it

PPD, distribuito da Merito, tel. 0473/440230, www:merito.it

PRIMO'GI, fel. 0424/33513, www.primogi.com
ROYAL ALBERT, distribuito da Michielotto, tel.
0376/398187, www.michielotio.com

o CASTALIMENTI

La pasticceria del benessere 6-7 novembre
Panettone e lievitati moderni

Dal 6 al 9 novembre

La decorazione delle torte: il cornetto e
altre tecniche 9-10 novembre

Corso base di cioccolateria

Dal 20 al 24 novembre
www.castalimenti.it

* ARTE DOLCE

Panettone, pandoro e specialits natalizie
6-7-8 Novembre

La pasticceria senza glutine e senza latto-
sio 13-14 Novembre

La piccola pasticceria dell'eccellenza
13-14-15 Novembre

La pasticceria vegana - Livello base
20-21-22 Novembre

www.arfedolce. it

@ Tutti i diritti riservati




